
MOKKO-QUADRATE 

200g Butter, Weiches Fett, Zucker, Eier, Zimt, Nelkenpulver schaumig rühren ,Nüsse mahlen,  

200g brauner Zucker                                                             ( keine Fertigpackung nehmen), geriebene Schokolade, Mehl, Backpulver zugeben 

3-4 mittelgroße Eier                                                             und so viel Rum oder Wasser zugeben, bis der Teig streichfähig wird. Teig auf ein  

1 TL Zimt                                                                                 gefettetes Backblech streichen. 175 Grad/( bei Umluft etwas  weniger)  und etwa   

½ TL Nelkenpulver                                                               20 Minuten backen.(Beobachten! Jeder Herd backt anders) 

                                                                                                 Für den Guß , Kaffeepulver mit etwa  

125g ganze Haselnüsse                                                        3 EL heißem Wasser übergießen und mit dem Puderzucker verrühren.       

100g Blockschokolade                                                         Die abgekühlte Kuchenplatte damit bestreichen und SOFORT mit einem großen   

Messer  in                                                                              Messer in      

250g Mehl                                                                             12 x 12 Reihen schneiden (sonst bricht der Guss)                                                   

1 TL Backpulver                                                                     schnell mit Mokkabohnen belegen.                                                         

4-5 ELRum oder Wasser                                                     Ergibt 144 Stück,  Ca.  45 BE, ca. 3 Stück : 1BE                                                   

Fett für das Blech                                                                  

Guß: 3 TL Instant-Kaffee                                                      

200g Puderzucker 

2-3 Päckchen Mokkabohnen 

  

 

  

  


