‘orbereitungszeit: 45 Minuten
ésamtbackzeit: 1520 Minuten je Blec
Kuihlzeit: 50 Miriuten .-
ierigkeitsgrad: einfac

Tlandelcookies
mit Schokosplitfern

ZUTATEN FUR 15 BIS 20 STUCK
* J00 g dunkle Schokolade * 100 g weiBBes Mandelmus AuBerdem:

* 80 g SuBrahmbutter ] Ef * 2 Backbleche
* 150 g Birkenzucker * 100 g Mandelmeh/ * Backpapier

* ] Prise Salz * 30 g Sojameh!

e ] TL Vanilleextrakt » ] gestr. TL Backpulver

ZUBEREITUNG

1. Die Schokolade mit einem schweren Messer in kleine Stlicke hacken und beiseitestellen.
Die Butter schaumig rtihren. Birkenzucker, Salz und Vanille unterrihren. Mandelmus und
Ei hinzuflgen und alles zu einer dicken Creme schlagen.

2. Mandeimehl, Sojamehi und Backpulver miteinander vermischen und kurz zu einem weichen
Teig rihren. Den Teig in Klarsichtfolie einwickeln und 30 Minuten in den Kihlschrank legen.

3. Den Backofen auf 180 °C vorheizen. Zwei Backbleche mit Backpapier auslegen.

4. Den Teig aus der Folie nehmen, zu einem Strang rollen und in 15-20 gleich grof3e Stiicke
schneiden. Jedes Teigstlick zu einer Kugel rollen, mit etwas Abstand auf das Backpapier
legen und flachdriicken. Im vorgeheizten Backofen die beiden Bleche nacheinander
15-20 Minuten backen.



