Fur 12 Stuck

150 g gemahlene Mandeln
40 g zerlassene Butter

40 g Birkenzucker

1 Ei

Mark von 1/2 Vanilleschote

50 g dunkle Schokolade
(85 % Rakaoanteil)

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten
(plus Backzeit)

Pro Stuck ca. 140 kcal/586 kJ
E4g F12g KH:59g

gemahlene
Mandeln

Den Backofen auf 150 °C vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier
auslegen.

Mandeln, Butter, Birkenzucker, Ei und Vanillemark miteinander verrihren.
Die Schokolade grob hacken und in den Teig riihren.

Mithilfe eines mit Wasser benetzten Essloffels 12 Teighdufchen auf das
Backblech setzen und etwas flach streichen. Im Backofen 20-30 Minuten
goldbraun backen, dann auf einem Kuchengitter ausklhlen lassen.




